
 

 
Dolci 
 
CREMOSO AL MASCARPONE CON GELATO 
AL CARAMELLO SALATO E CAFFÈ ESPRESSO    15 € 
Mascarponecreme I Salz-Karamell-Eis I Espresso-Topping 
It’s a must: Mascarpone I salted caramel ice cream I espresso topping 
 
TIRAMISù CLASSICO     15 € 
Der Italienische Dessert-Klassiker 
The classic Italian dessert 
 
PRUGNE CARAMELLIZZATE AL VINO ROSSO  
CON GELATO ALLA NOCCIOLA     16 € 
Karamellisierte Pflaumen in Rotwein | hausgemachtes Haselnuss-Eis 
Caramelized plums | red wine | homemade hazelnut ice cream 
 
SORBETTO ALLA MENTA FRESCA SICILIANA    14 € 
Sizilianisches Minz-Sorbet I kaltgepresstes Olivenöl 
Sicilian mint sorbet I olive oil 
 
TORTINO AL CIOCCOLATO DI MODICA 
CON SORBETTO AI FRUTTI DI BOSCO    16 € 
Hausgemachtes Schokoladentörtchen I Waldbeeren-Sorbet 
Chocolate lava cake I wildberries sorbet 
 
IL “TORTELLINO DOLCE” DEI VIGNERI    14 € 
Die “süßen Vigneri-Tortellini”: Kokosmousse I Himbeeren-Coulis 
“Sweet Vigneri tortellini”: Cocounut mousse I raspberries 
 
 
 
 
 
 
Formaggio 
SELEZIONE DI FORMAGGI ITALIANI 
CON MOSTARDA DI SENAPE E FICHI    18 € 
Eine kleine Auswahl unserer Käse-Spezialitäten I Feigensenf 
A small selection of our cheese specialities I fig mustard 
 
 
 
 
 
  
 
 
In caso di allergie o intolleranze alimentari vi preghiamo di informare il nostro staff. 

Bei Unverträglichkeiten bzw. Lebensmittelallergien fragen Sie bitte unseren Service.
 If you have an allergy or dietary restrictions, please inform our staff. 



 

Vini da dessert 
 
DONNAFUGATA BEN RYÉ / 0,1L      21 € 
Passito di Pantelleria, Sizilien 
Der Ben Rye Passito präsentiert sich in einer funkelnden Bernsteinfarbe  
im Glas. Hier verwöhnen herrlich duftende Aromen frischer Aprikose, 
kandierter Orangenabrieb und ein mediterranes Kräuterbouquet die Nase. 
 
ARUNA / 0,1L     23 € 
Gewürztraminer, Goldmuskateller, Südtirol 
Dieses besondere Cuvee aus Kurtatsch an der Südtiroler Weinstraße 
duftet herrlich nach Bergaprikosen, Williambirne, Lavendel-Honig und 
exotischen Früchten. Es passt perfekt zum Käse am Ende des Menüs. 
 
 

La Distilleria 
 
GRAPPA BIANCA / 2 CL     13 € 
Weißer Grappa aus dem Trester verschiedener Trauben 
 
GRAPPA RONER, SüDTIROL / 2 CL 
Gewürztraminer Riserva    20 € 
(Auszeichnung: “World’s Best Grappa 2025”) 
 
GRAPPA BERTA, PIEMONTE / 2 CL 
Tre Soli Tre     19 € 
(Nebbiolo, Barolo, Barbaresco) 
 
GRAPPA BERTA, PIEMONTE / 2 CL 
Riserva, 75 anniversario 1947-2022    23 € 
Der Riserva 75 Anniversario wird aus zehn verschiedenen Jahrgängen  
vermählt, die einen herausragenden Tropfen kreieren. Von diesem  
edlen Grappa wurden weltweit nur 3.800 Flaschen abgefüllt. 
 

CARLO BOCCHINO, PIEMONTE / 2 CL     21 € 
Grappa Riserva „Carlo Bocchino“ 
(Barbera, Moscato, Nebbiolo) 
 
GRAPPA DICIOTTO LUNE, TRENTINO / 2 CL    15 € 
Distilleria Marzadro 
 
DISTILLERIA MARZADRO, TRENTINO / 2 CL     19 € 
Giare Chardonnay (Grappa Riserva) 
Giare Amarone (Grappa Riserva) 
 
RONER DESTILLAT, SüDTIROL / 2 CL      19 € 
Gravensteiner Apfel 
 
RONER DESTILLAT, SüDTIROL / 2 CL      19 € 
Williambirne Reserve 
 
 
 
Für weitere Empfehlungen fragen Sie bitte unseren Service! 


