
 

 

 

 

Empfehlungen der Woche / recommendations 
 

 

Antipasti 
 

PROSCIUTTO SANT’ILARIO E FICHI    25 € 
Sant’Ilario Schinken frisch aufgeschnitten I Feigen 

Sant’Ilario ham I figs 

 
CARPACCIO D’OCA AFFUMICATO CON ARANCE SICILIANE, RIBES E NOCI   24 € 
Carpaccio von der geräucherten Gänsebrust I Sizilianische Orangen I Haselnüsse 

Carpaccio of smoked goose breast I orange I hazelnut 

 

Risotto e Pasta 
 

RISOTTO AL BAROLO CON SALSICCIA LUGANEGA     27 € 
Hausgemachtes Risotto vom feinen Carnaroli Reis I Toskanische Salsiccia I Barolo-Reduktion 

Homemade Carnaroli risotto rice I Tuscany sausage I Barolo reduction  
 

TAGLIATELLE CON PESTO DI BASILICO, CALAMARI  
E POMODORINI SECCHI    27 € 

Tagliatelle-Nudeln I Basilikum-Pesto I Tintenfisch I getrocknete Tomaten 
Tagliatelle noodles I basil pesto I squid I dried tomatoes 

 

Pesce e carne 
 

FILETTO DI ROMBO AI FERRI CON BIETOLINE PICCANTI     39 € 
Steinbuttfilet vom Grill I leicht scharfer Babymangold 

Grilled turbot filet I slightly spicy baby chard 
 

PETTO D’ANATRA ALL’ARANCIA CON CAVOLO ROSSO  
E PATATINE NOVELLE      38 € 

Entenbrust I hausgemachter Rotkohl nach Oma’s Rezept I junge Kartoffeln 
Duck breast I homemade red cabbage I potatoes 

 

 

Weinempfehlungen der Woche 
 

 

WEISSWEIN      ROTWEIN 
 

SAUVIGNON      DOLCETTO 
Kellerei Kaltern, Südtirol     Kellerei Giacosa, Piement 
Glas 0,2: 13,90 €    Flasche 0,7: 48 €    Glas 0,2: 16,90 €    Flasche 0,7: 59 € 
 
APERITIF-EMPFEHLUNG 
Americano (Cocktail) 13,50 € 

Roter Contratto Wermut, Campari, Soda-Wasser. Bittersüß und sehr lecker! 


