
 

 

 

 

Empfehlungen der Woche / recommendations 
 

Antipasti 
 

CARPACCIO DI POLPO CON ARANCE DI SICILIA E FINOCCHI    22 € 
Carpaccio vom Oktopus I Sizilianische Orangenfilets I Fenchel 

Octopus carpaccio I sicilian orange filets I fennel 

 
FIOCCO COTTO DI ZIBELLO CON CILIEGINA DI BUFALA      22 € 
Das Beste vom gekochten Culatello-Schinken I kleiner Büffelmozzarella 

Culatello ham I buffalo mozzarella 
 
 

Pasta e Risotto 
 

PAPPARDELLE CON ASPARAGI VERDI E GAMBERONI     25 € 
Pappardelle-Nudeln I grüner Spargel I Riesengarnelen 

Pappardelle noodles I green asparagus I prawns 
 

RISOTTO CARNAROLI CON FUNGHI DI BOSCO    24 € 
Hausgemachtes Risotto vom feinen Carnaroli Reis I frische Waldpilze 

Homemade risotto I mixed wild mushrooms 

 
 

Pesce e carne 
 

ORATA APERTA ALLA GRIGLIA CON ASPARAGI  
E DATTERINI SPADELLATI    35 € 

Doradenfilet vom Grill I grüner Spargel und Cherrytomaten in der Pfanne geschwenkt 
Sea bream filet I green asparagus I cherry tomatoes 

 

TAGLIATA D’AGNELLO CON PATATE AL ROSMARINO  
E SALSA AL BAROLO    32 € 

Tagliata vom Salzwiesen-Lamm I Rosmarin-Kartoffeln I Rotwein-Reduktion 
Lamb Tagliata I rosmary potatoes I red wine sauce 

 

 

 

 

Weinempfehlung der Woche 
 
 

 

WEISSWEIN: 2022 LE VAGLIE (VERDICCHIO), SANTA BARBARA, MARKEN  
 

Ein toller Wein, der sich mit einem Bouquet von feiner weißer Frucht gefolgt von Mandelnoten und 

Ananas präsentiert! Der Santa Barbara Verdicchio Le Vaglie ist ein wunderbarer Easy-Drinking-Wein, der 

hervorragend zu mediterranen Vorspeisen, Pastagerichten und Fisch passt - kurzum ein schmackhafter 

Allrounder. Weinmacher Stefano Antonucci feiert das 30-jährige Jubiläum des Weines mit einem 

Künstler-Etikett auf der Flasche. Chapeau für 30 Jahre Top-Weine aus den Marken!  


